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報道関係者各位 

2017年４月 7日 

株式会社クリエイティブアルファ 

 

 

シルクのようななめらかさ！ 

“感動の 100円パン” 鎌倉ベーカリー 新船橋店で 

プレミアムシルクアイスはじめました！！ 

- プレミアムバニラ、プレミアムチョコレート、宇治抹茶、あまおう苺の 4つのおいしさで新登場！ - 

 

多数のメディアでご紹介いただいている「鎌倉ベーカリー」は、千葉、神奈川、埼玉エリアに 13 店舗を展

開しており、味・食感・ボリュームの三拍子そろった焼き立ての“感動の 100 円パン”でいつもにぎわっていま

す。常に 100種類以上が店頭に並び、選ぶ楽しさがつきません。 

株式会社クリエイティブアルファ（所在地：東京都港区・代表取締役：田代章）は、このたび新船橋店に併

設する「CAFE 134」で、シルクのようななめらかな食感が特徴の「プレミアムシルクアイス」の販売を開始しま

した。北海道産の生クリーム 100％をベースに、「プレミアムバニラ」、「プレミアムチョコレート」、「宇治抹茶」、

「あまおう苺」の 4 つのおいしさを提供します。気温が徐々に上がるこの時期から夏に向けて、季節ごとにフ

レーバーを入れ替えつつ提供していく予定です。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ 北海道産生クリーム使用！プレミアムシルクアイスはじめました！！ 

「鎌倉ベーカリー」 新船橋店併設の「CAFE 134」では、このたび、シルクのようななめらかさが特徴の「プ

レミアムシルクアイス」の販売を開始しました。ソフトクリームよりも溶けにくく、アイスクリームよりも柔らかい口

どけの良さが特長です。生クリームを含む乳製品はすべて北海道産を使用しています。フレーバーは、「プ

レミアムバニラ」、「プレミアムチョコレート」、「宇治抹茶」、「あまおう苺」の 4種類。どれも原材料の産地にこだ

わり、すっきりと上品な甘さとミルクのまろやかなコクが活きています。 

 

★ プレミアムバニラ ： 北海道産生クリーム 100％使用のプレミアムソフト。ミルクの風味を大切にし

た、上品でコクのある味わいです。（販売価格：300円 税込） 

 

★ プレミアムチョコレート ： フランス老舗チョコレートメーカーのクーベルチュール（カカオ 80％）を選定

使用し、ほろ苦いビターな味わいに仕上げました。（販売価格：300円 税込） 
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★ プレミアム宇治抹茶 ： 京都の茶処・宇治の石臼挽き抹茶を使用し、抹茶の甘みと苦み、ミルクやク

リームのまろやかさを生かした上品な味わいに仕上げました。（販売価格：

300円 税込） 

 

★ プレミアムあまおう苺 ： 濃厚な甘みとほのかな酸味が特徴の、福岡県限定生産の「あまおう」を使用

しています。春らしいいちごの甘酸っぱさとミルクのまろやかさで上品な味わ

いに仕上げました。（販売価格：300円 税込） ※ 季節限定商品 

 

 

■ 海が似合うカフェ「CAFE 134」！併設する「鎌倉ベーカリー」のパンも食べられます！ 

 併設する「鎌倉ベーカリー」の焼き立てパン、本格生パスタやカレーなどの軽食、ドリンクを提供する

「CAFE 134」。ビーチをイメージさせる大型写真パネルやボートのオールをディスプレイし、鎌倉のビーチサ

イドの雰囲気を演出しています。カフェ全体はナチュラルな雰囲気ですが、黄色いペンダントライトをアクセ

ントとして配置し、さわやかで活気のある印象に仕上げました。店名の「134」は鎌倉の海岸線を走る国道 134

号線（ルート 134）にちなんでいます。 

 大きな窓が明るく開放的な雰囲気を醸し出し、ファミリーやグループ、お一人様、老若男女、幅広いお客

様に居心地の良い時間を過ごしていただけるよう、親しみやすさ、入りやすさを重視したお店になっていま

す。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■ 行列のできるベーカリー！感動の 100円パン「鎌倉ベーカリー」 

「鎌倉ベーカリー」は、毎日店舗で炊き上げる濃厚カスタードクリームが人気の『鎌倉クリームパン』をはじ

め、『鎌倉カレーパン』、『メロンパン』、『特製ロースカツサンド W ソース』など、焼き立て、出来立てパンを

100円（消費税別）で提供するベーカリーです。 

千葉、神奈川、埼玉エリアに 13 店舗を展開しています。パンのレシピは 300 を超え、10 種類以上のパン

の生地は食感もさまざまです。毎日通っても選ぶ楽しさが尽きないように、常に 100 種類ものパンが店頭に

並んでいます。 

鎌倉ベーカリーでは一つ一つのパンのクオリティーを高め、「おいしさ」を追求するたけではなく、中の具

材やトッピングのバラエティーを広げ、定期的に商品の入替えや新商品投入を行うことにより、「くり返し来店

する楽しさ」、「選ぶ楽しさ」を提供します。 

 

※ 鎌倉ベーカリーの情報は、Facebook【https://www.facebook.com/kamakura.bakery】でもご案内しており

ます。ぜひご確認ください。 

 

 

 

https://www.facebook.com/kamakura.bakery
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■ 店舗情報 

 店舗名 鎌倉ベーカリー＆CAFE 134 新船橋店 

 住所  千葉県船橋市北本町 1-19-50 イオンタウン新船橋 1F 

 TEL  047-406-3100 

 営業時間 9：00～20：00（ベーカリーはパンがなくなり次第閉店いたします） 

 定休日 ベーカリーのみ水曜定休（CAFE 134の休日はイオンタウンの休日に準じます） 

 

 

■ 鎌倉ベーカリー 店舗一覧 

千葉エリア ： 小倉台店、東寺山店、オウル五香店、稲毛長沼店、新鎌ヶ谷店、ユーカリが丘店、 

   白井店、新船橋店、ユニモちはら台店 

神奈川エリア ：  相武台前店、相模大野店 

埼玉エリア ： 春日部店、北越谷店 

※上記店舗以外にも、ベイシア千葉ニュータウン店（駐車場内）をはじめとする各所で移動販売を行ってお

ります。 

 

 

■ 会社概要 

商号 株式会社クリエイティブアルファ 

設立 1994年 6月 

資本金 1億円 

代表者 田代 章 

所在地 東京都港区浜松町 1-2-14ユーデン浜松町ビル 5階 

TEL：03-6402-7757 / FAX：03-6402-7575 

 

【CAグループ】 

株式会社クリエイティブアルファ（人材教育事業 / 飲食事業 / 店舗運営コンサルティング） 

株式会社シーエーリーディング（内装施工事業） 

株式会社シーエーコマンドジー（設計デザイン事業） 

株式会社シーエーセールススタッフ（人材派遣事業 / 人材紹介事業） 

株式会社シーエーヒューマンリソース（香港における人材紹介事業 / 求人サイト運営） 

株式会社鎌倉ベーカリー（ベーカリー事業） 

 

 

■ 本件に関するお問合せ先 

株式会社クリエイティブアルファ  広報室  松葉谷 維子 

TEL：03-6402-7573 / FAX：03-6402-7574 

E-MAIL：kouhou@ca-group.jp 

URL：http://c-alpha.com/ 

mailto:kouhou@ca-group.jp

